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SA HAR HAR VI LYFT A
LOKAL MAT OCH DRYCK! B

av Nedre Dalélven” har vi paborjat |
ett langsiktigt och hallbart arbete att .| L
starka utvecklingen av lokal mat och ,i R %.;‘*" L
dryck och dess aktorer i vart omrade, B iflf{-’ Sy N Ny Tk
Nedre Dalalven. e ' "\

Med matprojektet "Upplev smaken ' f SR 1
']

Efterfragade utbildningar, workshops
och forelasningar har varit en viktig
del i projektet for att starka matakto-
rerna. Minst lika viktigt har projektets
branschtraffar, studieresor och moten
varit for att ka samverkan och
kdannedomen om varandra i
omradet.

Sist men inte minst har vi i projek-
tet lyft och berattat om alla vara
duktiga restauranger, caféer, pro-
ducenter, odlare, gardsbutiker och
saluhallar som vill samverka

och jobba med lokal mat och
dryck for att fler ska fa mojlig-

het att uppleva smaken av Nedre
Dalalven!

Pia Rydberg Wallner,
projektledare hos
Leader Nedre Dalélven

Las mer har!

pia@nedredalalven.se
076 - 104 59 31
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Bakgrund, syfte och mal med satsningen pa lokal mat
och dryck i Nedre Dalalven

Den lokala maten och drycken har

de senaste aren okat i betydelse for
besokaren till ett omrade. Vad och
var man ater har idag nastan lika stor
betydelse som huvudanledningen till
besoket och kan till och med vara en
av huvudanledningarna till att man
véljer en speciell destination framfor
en annan. Att bestka spannande
platser, fa personliga moten och ta
del av lokal kultur och matupplevelser,
lockar och skapar nyfikenhet.

Aven beréttelserna om platsen,
tillverkningen och hantverket ger en

extra dimension till upplevelsen.

Besoksnaringens betydelse

Besoksnaringen har potential att
utvecklas till en viktig del av den

lokala ekonomin. Genom att fokusera
pa vara mat- och dryckesaktorer i
projektet som vill starka sin position
inom besdksnaringen och stétta dem
i deras arbete starker vi samtidigt
reseanledningen till Nedre Dalalven.

Syftet

Vi vill starka och lyfta vara lokala mat-
och dryckesaktorer i omradet.

Vi vill fa fler besokare och invanare att
hitta till vara mat- och dryckesaktorer,
handla mer lokala ravaror och
produkter och fa méjlighet att ata
ratter med mer lokalproducerade
ravaror och produkter pa vara
restauranger och caféer.



Mélet

Det langsiktiga malet for projektet ar
att vara mat- och dryckesaktorer har
utvecklat ett kontaktnat och 6kat sin
samverkan. Den 6kade kdannedomen
om varandra och varandras produkter
gor att man lyfter och rekommenderar
varandra till besokare och invanare

i omradet och det gor att hela
destinationen upplevs som mer
intressant att bo i och besoka.

| anthrul

Restauranger, caféer, gardsbutiker och
saluhallarna kommer att vara starkare
och konkurrenskraftigare da deras
samarbete med de producenter som
odlar eller foradlar i naromradet gor
att de inte ar lika kansliga for brist

pa produkter och ravaror fran évriga
delar av landet eller som importeras.
Producenterna som odlar eller
foradlar som deltar i projektet kommer
ocksa att vara konkurrenskraftigare,
ha fatt nya kunder och moter battre
upp efterfragan pa lokala ravaror

och produkter som finns hos foretag,
bestkare och invanarna.

Samverkan

For att na ut till malgruppen av

mat- och dryckesaktorer har mycket
av arbetet gjorts i samverkan med
vara kommuner, livsmedelsforetag,
producentféreningar och
organisationer inom besdksnaringen.




Branschtraff och inspirationsdag
for matnaringen i Nedre Dalalven

Mataret 2024 inleddes med en stor branschtraff hos Skedvi Brod i Sater den
30 januari. Atta av biosfaromradets nio kommuner var representerade med
foretagare pa traffen. Totalt fanns 65 deltagare pa plats. De representerade
manga olika verksamheter som kdks- och restaurangchefer, kockar, mejerister,
kallskankor, bryggmastare, konditorer, bagare, lantbrukare, potatisodlare,
charkuterister, get- och farbdnder, senapsmaéstare och jordgubbsodlare.

Rrets kock och en stjarnkonditor spred matgladje

Inbjudna foreldsare denna dag var matprofilerna Jessie Sommarstrom och
Frida Backe. Jessie Sommarstrom, vinnare av Arets Kock 2022, brinner for att
sprida kunskap om hallbar matlagning, gastronomi och hur samverkan kan
hjalpa till att 6ka hallbarhetsarbetet. Frida Backe, stjarnkonditorn fran Hede-
mora, blev i ar for andra aret i rad utsedd till konditorernas konditor i Svenska
Gastronomipriset och har aven varit med och vunnit VM-guld med Svenska
Kocklandslaget. Dagen bjod pa intressanta forelasningar, samtal, utbyte av
erfarenheter, kndckebrédsbakning, mingel och avslutades med en gemensam
middag tillsammans med foreldsarna.

Nobelklass i mattanket

Det visade sig sedan i slutet pa aret att bade Jessie och Frida var med och
ansvarade for och skapade arets middag och dessert pa Nobelmiddagen den
10 december. Sa roligt att vi fick mojligheten att ta del av deras kunskap pa var
branschtréaff i borjan pa aret.

- Det blev en mycket bra dag, beréttar
Pia R Wallner, projektledare och
arrangdr av dagen tillsammans med
Anders Akerberg och Emma Bergqvist
pa Skedvi Bréd. Manga nya kontakter
knéts da féretagare fran fyra olika ldn
och olika yrkeskategorier méttes som
inte tréffas annars.

- Ett stort dnskemdl frén deltagarna
var fler liknande traffar dar producen-
ter och restauratérer far métas, se
varandras verksamheter och prata
samverkan och framtida afférer.




Branschtraff
30 januari 2024
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Kurs och workshop: Utematlagning med olika teman

Tillsammans med Elles Utemat Atliga vaxter i naturen
arrangerade vi tre workshops

for kompetensutveckling kring
matlagning utomhus och i naturen,
Over oppen eld.

Under vaxtvandring matlagning fick
deltagarna lara sig om atliga vaxter,
hur de smakar och tillreds.

Deltagarna fick pa alla tre kurserna litliga sSvampar och hur de smakar

léra sig hur man hanterar och eldar Deltagarna fick ldra sig att kdnna igen
effekt|vt, V||ka I'edskap som behOVS, olika grupper av Svamp‘ var man hittar

regler och ansvar och hur man lagar  syamp i naturen och hur man tillreder
ett riktigt gott kaffe ute. dem.

Tillsammans lagade grupperna sedan
en treratters lunch eller middag

pa naturliga och lokala ravaror. 23
foretagare deltog pa kurserna.

Utematlagning med olika redskap
Under denna workshop fick
deltagarna lara sig olika tekniker
och hur man bakar och lagar mat pa
muurikka, kokkarl och i faltugn.
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16 april 2024

Vara kulturspannmal — hur smakar de
och hur kan vi anvanda dem mer?

| biosfaromradet finns det idag flera omréadet. | diskussionerna och panel-
odlare av vara dldre spannmalssorter debatten deltog dven spannmals-

och flera caféer och restauranger som odlarna Ingvar Pettersson fran Stora
ar intresserade av att lara sig anvanda Hallsta kvarn i Sala och Emil Nilzon pa

dessa mer i sin verksamhet. Vi har Widichs gardsprodukter i Sater samt
ocksa nagra kvarnar som mal spann-  Johan Lindstrém fran Stromsbergs
malet och har det till férsaljning. café i Tierp.

Diskussioner och foredrag pa
Humlebackens Kulturhus i Basinge

Dessa odlare, kvarndgare och séljare
av kulturspannmal, ett 30-tal aktorer,
samlades den 16 april pa Humleback-
ens kulturhus och café i Basinge for
att lara mer och diskutera fragorna.
Kunniga i amnet och féredragshallare
var Sebastien Boudet, bagare, pro-
duktutvecklare och influenser samt
Karin Gerhardts, forskare pa SLU i
kulturspannmal och som &ven driver
Angslyckans surdegsbageri och café i
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Forelasning och workshop: Chat-GPT och sociala medier

| Hedemora, hos café Wahlman, hdlls projektets sista kurs den 13 november
2024 med Josefin Nasstrom fran Alvkarleby. Genom sitt féretag Iperiferi utbil-
dar Josefin naringen i sociala medier och denna gang vara foretagare i hur de

kan nyttja Al och verktyget Chat-GPT for att underlatta och forbattra kommuni-
kationen online.

Deltog gjorde bland annat personal fran Café Wahlman, Liss-Ellas senap,
Humlebackens kulturhus och café och Heddas frukt och gront.




R 16, 22 och 29 maj 2024
Digitala forelasningar:

Maltids- och konsumenttrender, hallbarhets-
kommunikation samt lokalt och/eller eko/KRAV?

Under maj 2024 genomférde projektet tre olika
digitala foreldsningar for att bygga pa 6nskad
kunskap hos medverkande foretag i projektet.
Ett 40-tal foretagare deltog i samtalen och pa
forelasningarna.

Maltids- och konsumenttrender

Den 16 maj handlade det om trender inom
maltidsturism och hur du kan dra nytta av dem
samt konsumenttrender dar 12 foretagare
deltog.

Hallbarhetskommunikation

Den 22 maj lag fokus pa hallbarhets-
kommunikation, varfor och framfor allt hur du
kan kommunicera ditt hallbarhetsarbete pa

ett genuint och trovardigt satt dar ett 20-tal
foretag deltog.

Foreldsare for denna serie var Bianca Brandon-
Cox som tidigare jobbat pa Visit Sweden med
exportprogrammet for maltidsturism.

Lokalt och/eller eko/KRAV?

Den 29 maj diskuterades det kring temat: Bara
lokalt och/eller eko/KRAYV, vad ska man viélja
och varfor?

Diskussionen holls under ledning av Karolin
Rask, regionalt sakkunnig LRF Mitt. Med i
diskussionen var Asa Sikberg, lantbrukare/
producent deltid pa Gavastbogard, Martin
Skanevall, dgare/kokschef Mans Ols
Utvardshus och Inga-Lena Eriksson, kokschef
Farna herrgard, tidigare med i Smaka pa
Véastmanlands kampanj "Lokalt pa tallriken”
samt ytterligare ett 10-tal intresserade
mataktorer i omradet.
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Natverk: Biosfarmarkning

Med projektet vill vi aven stotta
medverkande foretag i deras
hallbarhetsarbete. Det finns

en efterfrdgan hos mat- och
dryckesaktorerna om att fa hjalp med
en hallbar utveckling och synlighet av
sin verksamhet och produkter, hitta
lokal samverkan med andra mat- och
dryckesaktorer, lara av varandra och
utvecklas tillsammans.

Konceptet Biosfarmarkning

| projektet har vi anvant oss av
verktyget Biosfarmarkning som

togs fram i ett tidigare projekt

(Starkt besoksnaring i Biosfaren).
Biosfarmarkningen syftar till ett aktivt
hallbarhetsarbete och visar pa att alla
kan gora nagot for att forbattra sin
hallbarhet, dven med sma steg.

- 2 mars och 12 september 2023
och 13 mars 2024

for hallbar utveckling

Tre traffar i natverket

Under projektet har vi startat

upp gemensamma traffar for de
biosfarmarkta foretagen. Den forsta
hos Café Furiren i Alvkarleby, den
andra hos Ramsj6 gard i Morgongava
och den tredje hos Stromsbergs café
i Tierp.

Under projektet har 11 foretag
deltagit pa traffarna och tagit del av
konceptet.

i/



UPPLEV SMAKEN AV NEDRE DALALVEN




Studieresor: Smaka pa Dalarna och Vastsverige

Smaka pé Dalarna Medverkan fbre'ggg var Alien Chili,
Fiket i Farnebo, Angslyckans café,
Fallange torp, Anga gard/Schelins
bageri, Lasjo Vilt, LK Saluhall/

Alvkarleby lax och vilt och Morens

Den 19 november arrangerade en
heldags studieresa till tva av vara
kollegor i Dalarna, Sahlins struts och
Murboannas samt till Skedvi Brod, ett v
av vara matforetag i Nedre Daldlven.  grona.

De tre aktorerna som alla ligger i
Dalarna samverkar under konceptet
"Smaka pa Dalarna” och malet med
studieresan var att lara av deras
samarbete, paketeringen av produkten
och malgruppen.

Vara medverkande féretagare och
de tre besoksmalen utbytte manga
bra tankar och tips mellan varandra
och nya samarbeten uppstod genom
studieresan.

14




Smaka pé Vastsverige

Den 28-30 januari arrangerade pro-
jektet en 3-dagars studieresa till sex
storre matbesoksmal i Vastsverige
tillsammans med 10 matféretag fran
Nedre Dalélven.

Malet med resan var inspiration, kun-
skap, nya idéer och en mojlighet att

fa komma bakom kulisserna och hora
kollegor emellan vad som gar bra men
aven mindre bra i deras verksamheter.

Kollegor som inspirerade

Vi besokte Bruket i Wiared, Astad Vin-
gard, Spiseriet, Sonjas Veranda, Skrea
Matbruk och Almnas Bruk/Wrange-
béacks ost.

Vara foretagare fran Nedre Dalal-

ven var mycket ndjda med det goda
mottagande vi fick hos vara kollegor

i Vastsverige som verkligen bjod pa
sig sjalva och delade med sig av sina

15

erfarenheter, tips och tankar framat
och deltagarna fick manga bra idéer
med sig hem fran resan.

Deltagande foretag var Skedvi Brod,
Kangas Odlingar, LissEllas Senap,
Mat i Skave, Prioleva, Ramsj6 gard,
Almgrens Bigard, Moren’s grona,
Fiket i Farnebo och Stora Skedvi
Mejeri.



Sommarens godaste kampanjer: Lokalt p3 tallriken

Sommarkampanjerna ar de
storsta aktiviteterna i projektet.
Med kampanjerna vill vi starka
utvecklingen av lokalproducerad
mat och dryck och 6ka utbudet
av lokala ravaror hos vara
restauranger och caféer samt fa
fler besOkare att hitta till dessa
parlor i Nedre Dalélven.

Kampanjerna ar en guide till de
restauranger och caféer som
varnar om lokal samverkan med
vara producenter i ndromradet
och erbjuder ett stort utbud av

lokalproducerad mat pa tallriken.

Kampanjerna har lyfts pa
nedredalalven.se.

Sommarkampanjen 2023

Forsta kampanjen genomfdrdes i
samverkan med féreningen Smaka
pa Vastmanland som tidigare ar
har genomfort liknande kampanj i
Vastmanland med goda resultat.

Medverkande restauranger var
Restaurang Skedvi Brod i Sater,
Café Wahlman i Hedemora,

Mans Ols Utvardshus i Sala,
Gysinge Wéardshus i Osterféarnebo,
Stromsbergs café i Tierp och Nya
Sodra Brunn i Hedesunda.

Kriterier for att medverka i
kampanjen var att deltagande
restauranger ska erbjuda en ratt
under sommarmanaderna juli

16



och augusti som till storsta del
innehaller ravaror som ér lokala
fran naromradet. Viktigt dr ocksa
att man i detta samarbete med
vara lokala producenter lyfter fram
dem i kampanjen.

Kampanjen gick bra och
medverkande restauranger fick
mycket positiv uppmarksamhet
och respons i framfor allt
sociala medier och manga

nya foljare och besdkare som
uppskattade restaurangernas
satsning. Under resans gang
knots nya kontakter mellan koks-
och restaurangcheferna och
producenterna i omradet vilket
var ett av de stora malen med
kampanjen.

Alla medverkande restauranger
var nojda med kampanjens utfall
och ville vara med igen sommaren
2024 da kampanjen kom tillbaka.

Sommarkampanjen 2024

Vildfangad Gstersjolax, smashed
bondburgare och sommargrill med
heta smaker och soliga tomater ar
en del av vad de nio medverkande
restaurangerna erbjod i kampanjen
sommaren 2024.

Kampanjen pagick mellan den 29
juni — 1 september och utdkades
med tre nya restauranger; Lévstabruk
Wardshus, Burgers_by Vittinge
gourmetlada och Sala Golfkrog. Alla
nio restauranger hade komponerat
en varsin ratt med lokala ravaror fran
traktens producenter pa tallriken.

17

De sex andra medverkande

restaurangerna var restaurang Skedvi
Brod, Wahimans hantverksbageri

och café, Mans Ols Utvardshus,
Stromsbergs café, STF Gysinge
Wardshus och Nya Sodra Brunn.



Digitala marknadsforingskampanjer: Handla och at

lokalt i juletider samt tips pé turforslag i var gy

Handla och at lokalt i juletider
Kampanj pa sociala medier dar
projektet vill uppmana alla, bade
besokare och boende, att satsa pa
lokal mat och dryck i juletider. Handla
lokalproducerat hos vara gardsbutiker
eller bjud med familjen pa en fika eller
mat hos nagon av vara caféer och
restauranger som erbjuder lokalt pa
menyn.

Tips pa turforslag varen 2025
Kampanj pa sociala medier som &r en
fortsattning pa julens kampanj.
Medverkande aktorer har Oppet och ar
tillgangliga for besokare varen 2025.

Kampanjerna finns som utskrivbara
pdf:er pa nedredalalven.se.

Deltagande foretag vid bada

kampanjerna

Ettingbo gardsbutik, Falldngetorp,
Stora Skedvi mejeri, Saluhallen

och restaurangen Skedvi Brod,
Vinnersjo Angus gardsbutik, Vinnersjo
gardsslakteri och butik, Hebo tradgard
och butik, Mankarbo charkuteri och
slakteri, Wahlmans hantverksbageri
och café, Mans Ols utvardshus,
Widichs gardsbutik, LK Saluhall och
restaurang, Ingelsbo gardsbutik,
Hallstrands fisk, Kéttboden i Basinge,
STF Gysinge wardshus och Alsbo
Aggbod.
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Lista med producenter inom Nedre Daldlven — fran april 2024

Producenterna finns i de 9 kommunerna som ingr i leader- och biosfaromradet Nedre Dalélven:
Siter, Hedemora, Avesta, Sala, Heby, Tierp, Alvkarleby samt Hedesunda socken i Sandvikenoch
I

Osterfarnebo socken i Gavle.
Kategorierna ar listade i bokstavsordning:

Brod- och spannmal

-Kott
- Marmelad sylt och saft
- Ost och mejeri

-Agg
- Gvrigt — producentforeningar kopplade till omradet
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och framét

Lista med producenter inom Nedre Dalalven

av att samverka med narliggande
caféer, restauranger, saluhallar och

For att oka den lokala maten och
gardsbutiker.

drycken hos vara caféer, restauranger,

saluhallar och gardsbutiker behover

de kanna till vilka producenter vi har

i omradet, var de finns och vad de
prodcerar. Ett starkt onskemal fanns
hos néringen att fa fram en lista med
informationen sa till varen 2024 och
infor sommarkampanjen "Lokalt pa

tallriken 2024" var listan klar.

10 olika katergorier
De mest efterfragade produkterna
finns med i listan som gronsaker och
rotfrukter, kott, ostar, agg, fisk och
lokalt odlade kulturspannmal och
lokalt producerad 6l, must och cider.

Listan ar tankt att vara till hjalp
for bade erfarna kockar som

sedan tidigare jobbar med lokala
producenter men vill fa tips pa nya
samarbetspartners och nystartade

90 listade producenter
Ungefar ett 50-tal smaskaliga
producenter finns listade. Antalet
producenter och produkter varierar

utifran utbudet i omradet och
kommer att uppdateras regelbundet.

Medverkande producenter har alla
blivit tillfragade och godkant sin

medverkan och ar intresserade

verksamheter som har ett intresse for
lokal samverkan men inte kanner till

omradets utbud.
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SWOT-analys matnaringen Nedre Dalalven

Hos Angslyckans café i

Vendel samlades en kylig

januaridag representanter for de
producentféreningar som finns inom
Nedre Dalalven for att titta pa vilka
styrkor, svagheter, méjligheter och hot
som vi upplever finns idag fér mat-
och dryckesaktorerna i omradet.

Hur ska vi framat jobba pa basta
satt for att stotta och lyfta dem och
Oka det lokala pa vara menyer och i
butikerna? Hur kan vi samverka mer?

Deltagande aktorer

Deltog pa plats gjorde Maria Brook
fran Bondens Mat i Uppland, Karin
Gerhardt fran Bondens Mat i Uppland,

intervjuades separat da hon hade
forhinder denna dag.

Efter manga intressanta diskussioner
och reflektioner och stérkta av en en
god maltidsgrét pa kulturspannmal
av Karin samlades aktorerna kring
prioriterade omraden for varje del i
SWOT-analysen samt hur vi ska jobba
framat for att bibehalla vara styrkor,
minimera svagheterna, ta tillvara pa
vara mojligheter och férebygga hoten
som vi upplever.

Resultatet tar vi alla med oss

framat i kommande arbete med att
tillsammans starka och utveckla
matnaringen och vara aktorer i Nedre

Liselotte Dahlin féreningen Skordefest Dalélven.

i sodra Dalarna, Dalasmak och
FRODA-natverket och Lisa Vallerang
fran MatVarden. Carin Barrséter,
ordférande Smaka pa Vastmanland,
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Summering av projektet
och framat!

| projektet har vi jobbat med 318
lokala mat- och dryckesforetag och
genomfort 23 aktiviteter i Nedre
Daldlven.

En viktig malsattning har varit att

fa mat- och dryckesaktérerna inom
Nedre Dalélven att upptacka och

lara kdnna nya kollegor utanfor

sina traditionella kommun- och
lansgranser och att se mdojligheterna
i att tillhora omradet Nedre Dalalven.
Genom alla vara aktiviteter dar vi
spridit ut traffar och workshops

i hela omradet har vi lyckats oka
natverkandet och kdannedomen om
varandra bland aktorerna. Manga nya
samarbeten, produkter och kontakter
har skapats.

Genom projektets foreldsningar och
workshops har vi starkt aktorerna

i sina verksamheter med ny och
efterfrdgad kunskap for att de ska
kunna vaxa och utvecklas.

Projektets samarbete med
kommunerna i omradet har varit
viktigt for att na ut med information,
likasd samarbetet med omradets
producentféreningar fér samverkan
kring projektets aktiviteter.

Erfarenheter vi tar med oss

Genom samtal och diskussioner
med vara mat- och dryckesforetag,
utvarderingar av aktiviteterna och en

slutlig SWOT-analys har vi bra kunskap

kring hur naringens behov framat ser

Utvardering restaurangerna

¢
e

»
| &

ut idag. Fysiska moten ar viktiga for
att bygga langsiktiga affarsrelationer.
En smidig och fungerande logistik

av produkter ar avgorande for en
vaxande naring.

Framét

| projektet har vi samverkat med
biosfaromrade Nedre Dalédlven da
biosfaromradet arbetar langsiktigt
med hallbar bestksnaring som ett av
fokusomradena. P4 biosfaromradets
hemsida, nedredalalven.se, kommer
information finnas om projektets
aktiviteter, turforslag och information
om var du kan &ta och handla lokalt

i Nedre Daldlven hos medverkande
mat- och dryckesaktorer i projektet.

Vi har kommit en bra bit och behdver
fortsétta pa den inslagna vagen for
en fortsatt langsiktig och hallbar
utveckling av matnaringen i Nedre
Dalélven.




Lokala ravaror fran Hedemora och
Skedvi lyfts fram i matkampanj

C\_\.._II‘ A A DI HEDIMORA STORA FEXIDVL Wahimana Henbweriabageri & Café | Hedermgra Ja
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g6r ydiva shljer v inte”, sbger Agaren Maritha Gunnaruan, Blans de Svriga
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Matbranschen traffades och
minglade: “Samtalen ar viktiga"

STORA IHEDVL Bin T0-ral persaner delvag | den inspirationsdag Me mat- och
arycketfarotag fris nedre Dalilven-conrdot tom srrangerades pi Soedv:
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aft Bisna prata med varandra, samtalen ar vikiiga™, shper Fia Rydberg
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Daldlven® som arramgerads dagen.
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Sommarens godaste kﬂnpﬂ#-
- Lokait pa tallriken!

Upplev smaken av Nedre Dalalven
- bara lokalt pa tallriken!



UPPLEV SMAKEN
AV NEDRE DALALVEN

Affisch for lokalt -
pa tallriken 2023

Gysinge Wardhus & Hotell, Nya Sodra Brunn, - Wahlmans Hantverksbageri
Gysinge . Hedesunda A= A och Cafe, Hedemora
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Stromsbergs Cafe, Mans Ols Utvardshus, iy Restaurang Skedvi Brod,
Stromsbergs Bruk 1 Sala Stora Skedvi

SOMMARENS GODASTE KAMPANJ - LOKALT PA TALLRIKEN!

Sommarens godaste kampanj producenter i naromradet ratt med bara traktens ravaror
ar din guide till de restaurang- och erbjuder ett stort utbud pa tallriken. Besok garna alla
er och caféer som varnar om av lokalproducerad mat. Just restaurangerna och upplev
lokal samverkan med vara nu har alla komponerat varsin smaken av Nedre Dalalven!

‘\'1 . 3

ﬁ/ ﬁ k“u Hitta till alla

#lokaltpataliriken restauranger
www.nedredalalven.se I kampanjen. -




UPPLEV SMAKEN AV NEDRE DALALVEN
Lolkalt pa tafrileen 3r din guide 6l de nio resauranger och cafiter som vamer am amverkan med vaa
uﬂ;mmmmmmm?mmmmmlnimmrma&

varsin nykomponerad @t med bara lofalz raveror pe Elnken. Bege dig gama pa en analir!
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NJUT AV LOKAL MAT OCH DRYCK I JULETIDER!

11 ]

Del av kampanj
i juletider

[1] Vinnersjo Angus, Hedesunda [5] Butik och charkuteri Mankarbo

Kottdetaljer fran gardens egna djur,
hamburgare, kéttlador, eget mjol,
gryner, kli och matvete fran gamla
kultursorter. Oppet alla dagar.

Vinnersjoé gardsbutik och slakteri,
Hedesunda

Férséljning av gardens lamm, vilt och
charkuterier. Aven mycket hantverk

och lammskinn. Oppet fredagar ki 10-15.

STF Gysinge Wardshus,

Gysinge Bruk, Gysinge

Iidyllisk bruksmiljo serveras dagens
lunch och middag onsd-l6rd med
lokala ravaror fran leverantorer i
naromradet.

Ettingbo gardsbutik och

Alien Chili, Ostervala

1 gardsbutiken finns Alien Chilis fulla
sortiment med marmelader, saser,
sambal och froknacke, allt med chili
sa klart! Oppet mest varje helg.

Julskinkor, stort utbud av korvar,
pastejer, revbensspjall, pressylta,
hamburgare, kéttfars, kottdetaljer
pa nét, flask och viltkott.

Oppet alla dagar kl 9-19.

LK Saluhall och restaurang,
Skarplinge

Rokt lax i olika smaker fran eget rékeri,
mikrogront som odlas vertikalt aret om
i butiken, kott, olika ostar, saft, sylter,
fron, kryddor, marinader, oljor, pasta
och mycket mer. Restaurang med a la
carte, hamburgare, pizza med lokala
ravaror fran naromradet. Oppet onsd-
torsd kil 10-18, fred-16rd kI 10-20. Kéket
oppnar en timme senare.

Gardsbutik Hallstrands fisk, Hastskar,
Skérplinge

Efter sasong finns stekt inlagd strom-
ming, pepparlax, béckling, rokt sik och
surstrémming. Oppet torsd-fred ki 10-17.

/w.nedredalalven.se




[1] Widichs gardsbutik, Sater

Forsaljning av egna gardsprodukter KRAV
som rokta delikatesser, korv, lammskinn,
honung m.m. Oppet lérdagar ki 12-16.

Restaurang Skedvi Bréd, Sater
Bondens lunch pa lokala ravaror tis-fre,
I16r kI 11-15. Kvallsoppet med a la carte
fre-16r fran ki 17.

NEDRE DALALVEN

Saluhallen Skedvi Brod, Knédckebrodsbageriet
och Stora Skedvi Mejeri, Sater

Lokala delikatesser fran producenter i naromradet,
det egna handgraddade knéackebrédet, ost och
glass fran mejeriet i huset. Oppet tis-fre kI 10-18,
I6r kI 10-16. Bakdagar knackebréd onsd-fred

kl 10-ca 16, samt periodvis aven tisdagar.

W h i och café,
Hedemora

Fika och lattare lunch pa lokala ravaror, forsaljning
av eget brod i sekelskiftesmiljé i kulturkvarteren i
centrala Hedemora. Byggnadsvardsbutik.

Oppet man-fre kl 7-17, 16r ki 8-15.

g gar Hed. =
Forsaljning av nétkott, kottfars och nétkorvar
fran egna KRAV-godkénda djur.

Oppet i stort sett alla dagar.

Del av kampanj
var och sommar

[6] Alsbo édgg, Avesta
Handla farska agg fran frigaende hons.
Gardsbutik 6ppen alla vardagar ki 8-16.

[7] Basinge kéttbod, Avesta
Egen produktion av hamburgare, flera
sorters korvar och kottdetaljer.

Aven kéttlador. Oppet tors-fre kl 13-17.

Falléngetorp, Sala

Gardsbutik med egna och andra producenters
lokalproducerade varor, ekologiskt och KRAV.
Eget kott samt fran Gréna Hagar. B&B.

Butik 6ppen Ior kI 11-15.

Mans Ols Utvirdshus, Sala

Restaurang med inriktning svensk mat gjord
pa traktens ravaror vid sjén Langforsen.
Oppet aret om med populér lunchbuffé
vardagar kl 11-14.30.

Oppet alla dagar ki 10-16.

[10] Hebo Tradgard, Satra Brunn, Sala
Januari-maj finns i gardsbutiken potatis,
gul I6k, betor av olika slag, morétter,
palsternacka, kalrot, eget ortsalt samt
fréer. Eko och KRAV.

Oppet alla dagar ki 8-19.

#lokaltpatallriken

www.nedredalalven.se
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