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Tack alla som kom pa arets Julmingel!

Manga nya kontakter knots under dagen och nya samarbeten skapades, sa roligt att
se. Tack ocksa till vara aktoérer som kom och berattade om sina verksamheter, Lars
Pers i Fors, LABYs choklad, Wahimans hantverksbageri och café, Gysinge Bryggeri
och Asgarns bygdegard.

Den goda jullunchen som serverades av Gysinge Wardshus innehdll manga lokala
inslag frén bland andra Alsbo Agg, Vinnersjé Angus och LissEllas senap. Vi tackar
ocksa LABYs for det smakrika kaffet fran eget rosteri och Wahlmans hantverksbageri
och café for de utsokta godbitarna till kaffet.

AT TR A E THASITCN

WELCOME!

CRISPBREAD BAKERY
.- FOODHALL
. g RESTAURANT



https://l10460n.c.plma.se/?MId=776880&RGd=00000000-0000-0000-0000-000000000000

Inspirationsdag for mat- och dryckesaktorer i
Biosfaromrade Nedre Dalalven

Tisdag den 30 januari bjuder vi in till en inspirationstraff hos Skedvi Brod i Saters
kommun for er kockar, restaurangagare, odlare, kott- och gronsaksproducenter,
mejerister, bryggerier och bagare med flera i omradet.

Tillsammans med Jessie Sommarstréom, Arets Kock 2022 och Frida Backe,

stjarnkonditor fran Hedemora, kommer vi att diskutera, inspirera och lara av varandra
kring hur vi tillsammans kan lyfta den lokala maten och drycken pa ett hallbart satt in i
framtiden. Dagen arrangeras av leaderprojektet "Upplev smaken av Nedre Dalalven" i
samverkan med restaurangchef Emma Bergqvist pa Skedvi Bréd och Anders Akerberg
VD och grundare av Skedvi Brod, Sveriges nya matdestination.

Ar du en av vara mat- eller dryckesaktérer i biosfaromradet men har inte anmalt dig

annu - anmalan ar 6ppen till och med torsdag den 18 januari, las mer har och anmal

dig!

Biosfarméarkning - tva nya aktorer
Sivans Fiske i Alvkarleby och Taste of
Africa i Hedesunda ar tva aktdrer som
har jobbat med sina hallbarhetsmal och
nu fatt sina intyg for Biosfarmarkning.

Bada foretagen har lange jobbat med
fokus pa hallbarhet. Biosfarmarkningen
ar en hjalp att se tydligare det de redan
g0r idag och vad som kan gdras battre
framover.

Foér Asa och Nolan pa Taste of Africa ar
det viktigt att handla lokala ravaror fran
naromradet och att samarbeta med sma
foretag pa landsbygden och andra
eldsjalar.

Aven Sivan pa Sivans Fiske lyfter vikten
av att samarbeta lokalt for en mer hallbar
och levande landsbygd som en viktig del
i sitt hallbarhetsarbete.

Biosfarmarkningen ar helt frivillig och
kostnadsfri och ett enkelt satt att komma
igang med sitt hallbarhetsarbete. Las
mer har om biosfarmarkningen.

Utvardering - Lokalt pa tallriken
sommaren 2023

Vi har summerat sommarens kampanj
"lokalt pa tallriken" dar sex restauranger i
biosfaromradet under juli och augusti
erbjudt en nastan 100 % lokal ratt pa sin
meny i samarbete med vara lokala
producenter.

Uppskattningen fran gasterna har varit
stor och nya kontakter har knytits mellan
vara mat- och dryckesaktorer i omradet
vilket var ett av malen med aktiviteten.

Ni som missade att bestka nagon av
vara medverkande restauranger i
somras far ny chans igen 2024!

Ar du en restaurang och intresserad av
att medverka i nasta sommars aktivitet
"lokalt pa tallriken" kontakta
projektledare Pia R Wallner.

Kontaktuppgifter och mer om projektet
"Upplev smaken av Nedre Dalalven" och
aktiviteten "Lokalt pa tallriken" hittar du
pa var hemsida

Vi vill passa pa att 6nska er alla en mycket
GOD JUL och ett GOTT NYTT AR!
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